
Lucky´s   Menü 

 
Variation von der Gänseleber , Feigen und Sellerie Püree , Brioche  VP. 

..................... 

Gegrillte Jakobsmuschel , Blattspinat , Kürbiscoulis , Beurre Rouge VP. 
..................................... 

Atlantik Seezunge , Karfiol Püree , Wilder Karfiol , Beurre Blanc     
VP./ZW. 
..................... 

 Ochsenschlepp Torte , Pilze , Erdäpfel , Junge Karotten    VP. /  ZW. 
................................................. 

Meine Interpretation von Guazetto Al Mare mit Knusprigen Waller        
ZW./HP. 

............................. 

  Gegrillter Seeteufel , Chorizo Sauce , Geschmorte Chioggia Rüben , 
Süßkartoffeln    ZW.  /HP      

........................... 

Der Haus am Hang Klassiker 
Gegrilltes Filet von Bio Rind , Getrüffeltes Risotto ,  

Portwein Sauce , Gemüse , Gänseleber    HP. 
............................. 

Birne Helene  
  

Menü 3gang  € 100,00 mit Wein  € 140,00 
Menü 4gang  € 110,00 mit Wein € 162,00 
Menü 5gang € 120,00 mit Wein € 184,00 
Menü 6gang € 130,00 mit Wein € 206,00 
Menü 7gang  € 140,00 mit Wein € 228,00 
Menü 8gang € 150,00 mit Wein € 250,00 

 
Weinbegleitung Pro Gang 1 Glas a´ 0,1 l 

 
A la Carte 

Vorspeisen € 35,00 
Hauptspeisen € 59,00 
Gedeck € 6,00 

 
 



Dessert 

 

 
 Zimt Dessert  Haus am Hang       € 19,00 

.......................... 
Ananas Carpaccio , Cocos Eis         

€ 19,00 
............................ 

Birne Helene , Nougat Karamell Sauce , 
Hausgemachtes Vanille Eis   € 19,00 

........................... 
Flüssiger Schokoladen Kuchen , Vanille Bourbon 

Schaum , Himbeer Eis   
€ 19,00 

............................. 
Lucky´s Mohn Strudel , Marsala Sabayone , 

Karamell Eis    € 19,00 
 
 

Lucky´s Hausgemachtes Eis 

 

Vanille  , Weiße Schokoladen , Zitrone , Himbeere , 
Mango  ,  Cocos  , Karamell  , After Eight ,  

  Joghurt – Mandarine  , Dunkle Schokolade , 
Mocca , Grüner  Apfel , Toffifee  

    
 Pro Portion €  8 ,00 

 

 



Lucky´s  Asia Reise  
 

Usuzukuri von der Argentinische Rotgarnelle , Algensalat , Ponzu  VP. 
........................................... 

Gyoza von Bio Kalb , Jalapegno – Rote Zwiebel Salsa ,  
Tom Yum Mayo  VP. 

......................................... 

Vietnamesische Spareribs , Gurken , Coriander ,Chili   VP./ZW. 
......................................... 

   Artischocken Tempura , Katshuobushi  , Chimichuri – Teriaki Mayo 
ZW./HP. 

  ............................................. 
Lauwarmer Tataky von US.Beef , Trüffel Marinade , Jungzwiebel , 

Schwarzer Trüffel        ZW/HP 
................................ 

 Tonkatshu von Duroc Schwein , Weißkraut , Karotte      ZW. 
.............................................. 

Kabeljau , Miso , Grüner Spargel , Pilze      HP. 
................................................... 

Ananas Carpaccio , Cocos Eis   
 

Menü 3gang  € 100,00 mit Wein  € 140,00 
Menü 4gang  € 110,00 mit Wein € 162,00 
Menü 5gang € 120,00 mit Wein € 184,00 
Menü 6gang  € 130,00 mit Wein € 206,00 
Menü 7gang € 140,00 mit Wein € 228,00 
Menü 8gang € 150,00 mit Wein € 250,00 

 
WEINBEGLEITUNG PRO GANG 1 GLAS A´ 0,1 L 

 
A la Carte  

Vorspeisen € 35,00 
Hauptspeisen € 59,00 

Gedeck € 6,00 
 
 


